
N O S  E N T R É E S  F R O I D E S

TERRINE DE FOIE GRAS DES LANDES
Porto aux épices douces et confit  d’agrumes

CHF 39.– 

CEVICHE DE TRUITE ET ÉCREVISSES DU LAC
Coco, smoothie pomme verte et betterave

CHF 41.–

N O S  E N T R É E S  C H A U D E S

MOUSSE DE BROCHET CROUSTILLANTE
Déclinaison d’oignons, curry vert et émulsion de Noi l ly Prat

CHF 44.–

RISOTTO DE LA VALLEMAGGIA,  GAMBERO ROSSO
Poivre fermenté et caviar de citron 

CHF 46.–

N O S  P L A T S  P R I N C I P A U X

FILET DE BŒUF ROSSINI
Moussel ine de pommes de terre truffée et légumes oubl iés

CHF 68.–

HOMARD BLEU À LA CARDINALE
Pommes de terre "Bleues de Saint-Gal l" ,  beurre blanc au champagne

CHF 64.–

L E  F R O M A G E

LES FROMAGES DE NOTRE CAVE

CHF 24.–

L E S  D E S S E R T S

MILLE-FEUILLES CHOCOLAT LACTÉ ÉPICÉ
Perles de Grand Marnier Cuvée du centenaire,  pral iné pistache

CHF 21.–

MEDOVIK DE IEVA AU MIEL DU VALLON
Fraîcheur banane-passion

 CHF 22.–

Ave c  a cco r d  d es  v i n s  (en CHF)
3 verres 40.– /  4 verres 50.– /  5 verres 60.– /  6 verres 70.–

C H A P I T R E  I

N os  fo u r n i sse u rs  l o c a u x  so nt  :  Le marché de Neuchâtel  pour les fruits et légumes ;  La laiterie Sterchi  de la Chaux-de-Fonds pour les fromages ;

Pisciculture Bio de Môtiers ;  Ol ivier Junod d’Auvernier pour le poisson du lac de Neuchâtel  ;  Boucherie Danzer Val-de-Travers ;

La boucherie Montandon des Ponts-de-Martel  ;  La boucherie Bernard Perroud de la Chaux-de-Fonds ;  La boucherie La maison Lehnherr à Bevaix



Ave c  a cco r d  d es  v i n s
Cinquante francs

M E N U  D ’ A N T A N

TERRINE DE FOIE GRAS DES LANDES
Porto aux épices douces et confit  d’agrumes

***
CEVICHE DE TRUITE ET ÉCREVISSES DU LAC

Coco, smoothie pomme verte et betterave

***
FILET DE BŒUF SUISSE RASSIS

Salsif is en trois façons

***
MEDOVIK DE IEVA AU MIEL DU VALLON

Fraîcheur banane-passion 

Cent cinquante-cinq francs

N O T R E  M E N U

Provenance des viandes :  Suisse – France /  poissons :  Atlantique – Méditerranée et  lac de Neuchâtel ,  sinon spécif ié

Nous sommes à votre disposition pour vous renseigner sur les al lergènes éventuels.



C O L D  S T A R T E R S

FOIE GRAS FROM THE LANDES TERRINE
Sweet spices port wine and citrus fruit  confit

CHF 39.– 

TROUT AND LAKE CRAYFISH CEVICHE
Coconut,  green apple and beetroot smoothie

CHF 41.–

H O T  S T A R T E R S

CRISPY PIKE MOUSSE
Onions,  green curry and Noi l ly Prat emulsion

CHF 44.–

VALLEMAGGIA RISOTTO AND GAMBERO ROSSO
Fermented pepper and lemon caviar

CHF 46.–

M A I N  D I S H E S

BEEF FILLET ROSSINI
Tru�led potato moussel ine and  root vegetables

CHF 68.–

BLUE LOBSTER “À LA CARDINALE "
Baby leek and "Bleues de Saint-Gal l"  potatoes,  champagne white butter

CHF 64.–

C H E E S E S

SELECTION FROM OUR CHEESE CELLAR

CHF 24.–

D E S S E R T S

SPICY MILKY CHOCOLATE MILLE-FEUILLES
Pearls of Grand Marnier Cuvée du centenaire,  pistachio pral ine

CHF 21.–

IEVA’S MEDOVIK WITH HONEY FROM THE VALLEY
Fresh notes of banana and passionfruit

 CHF 22.–

W it h  w i n e  p a i r i n g  ( in CHF)
3 glasses 40.– /  4 glasses 50.– /  5 glasses 60.– /  6 glasses 70.–

C H A P T E R  I

O u r  l o c a l  ve n d o rs  :  Marché de Neuchâtel  for fresh produces ;  Sterchi  in La Chaux-de-Fonds for the cheeses ;  Pisciculture Bio

de Môtiers ;  Ol ivier Junod d’Auvernier for the Lake Neuchâtel  f ish ;  Boucherie Danzer Val-de-Travers ;

La boucherie Montandon des Ponts-de-Martel  ;  La boucherie Bernard Perroud de la Chaux-de-Fonds ;  La boucherie La maison Lehnherr à Bevaix



 S I G N A T U R E  T A S T I N G  M E N U

Origin of our meats :  Switzerland – France /  f ish :  Atlantic -  Mediterranean Sea  and Lake Neuchâtel ,  i f  not otherwise specif ied

Our team stands by to take note of dietary requirements and inform you on potential  al lergens.

W it h  w i n e  p a i r i n g
Fifty francs

Y E S T E R Y E A R  M E N U

FOIE GRAS FROM THE LANDES TERRINE
Sweet spices port wine and citrus fruit  confit

***
TROUT AND LAKE CRAYFISH CEVICHE

Coconut,  green apple and beetroot smoothie

***
DRY-AGED SWISS BEEF FILLET

Salsif is in three ways

***
IEVA’S MEDOVIK WITH HONEY FROM THE VALLEY

Fresh notes of banana and passionfruit  

One hundred and f ifty-f ive francs
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