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CHAPITRE X

NOS ENTREES FROIDES

TARTARE DE GHEVREUIL EN TRIPTYQUE

Acidule - fume - fermenté

GHF 36.-
GARPAGCIO DE SAINT-JAGQUES

lode - delicat - cremeux

GHF 32.-

NOS ENTREES CHAUDES
GAMBERO ROSSO, RISOTTO DE LA VALLEMAGGIA

Onctueux - marin - delicat

GHF 38.-
RAVIOLE OUVERTE DE CHEVREUIL ET CHAMPIGNONS SAUVAGES

Boise - fume - herbace

GHF 36.-

NOS PLATS PRINCIPAUX
FILET MIGNON DE VEAU, TRUFFE SUISSE

Tendre - truffe - savourgux

GHF 65.-

HOMARD A LA CARDINALE
Noble - iodé - elégant

GHF 64.-

LE FROMAGE
FROMAGES DE NOTRE CAVE

Des 6 convives, lacces a la cave est remplace par une Selection Servie sur plateau.

GHF 24.-

LES DESSERTS
BANOFFEE MONT BLANC

Gourmand - onctueux - reconfortant

GHF 21.-
SOUS-BOIS

Praliné - noisette - torrefie

GHF 22.-

Avec accord des vins (en CHF)
Jverres 40.- / 4 verres 50.- / b verres 60.- / 6 verres 70.-

Nos fournisseurs locaux sont : Le marche de Neuchatel pour les fruits et legumes ; La laiterie Sterchi de la Chaux-te-Fonds pour les fromages ;
Pisciculture Bio de Motiers ; Olivier Junod d'Auvernier pour le poisson du lac de Neuchatel ; Boucherie Danzer Val-de-Travers ;
La boucherie Montandon des Ponts-de-Martel ; La boucherie Bernard Perroud de la Chaux-te-Fonds ; Maison Lehnnerr & Bevaix ; La boulangerie Mader pour Ie pain
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NOS MENUS

MENU CHEVREUIL SUISSE
TARTARE DE CHEVREUIL EN TRIPTYQUE

Acidule - fume - fermente

RAVIOLE OUVERTE DE CHEVREUIL ET GHAMPIGNONS SAUVAGES

Boise - fume - herbace

NOISETTE DE CHEVREUIL ROTIE ET CUISSE GONFITE

PARFAIT GLAGE A LABSINTHE

Anisé - sucre - fruite

SOUS-BOIS
Praling - noisette - torrefie

Gent quarante francs

Avec accord des vins
Ginquante francs

PROMENADE D'AUTOMNE
FINES TRANCHES DE FAISAN, JAUNE D'CEUF CONFIT

Terreux - fruite - onctueux

GARPACGCIO DE SAINT-JAGQUES

lode - delicat - cremeux

ECHINE DE MARGASSIN CONFITE, GOING ET JUS GORSE

Gonfit - fruite - gourmand

LIEVRE A LA ROYALE

Noble - profond - intense

PARFAIT GLAGE A LABSINTHE

Anise - sucre - fruite

BANOFFEE MONT BLANG

Gourmand - onctueux - reconfortant

Gent cinguante-cing francs

Avec accord des vins
Soixante francs

Provenance des viandes : Suisse - France / poissons : Atlantique - Mediterranée et lac de Neuchatel, sinon specifie
Nous sommes a votre disposition pour vous renseigner sur Ies allergénes eventuels.




